Wein und Kultur im Veneto, 04. - 11. Mai 2024

Weine: Prosecco verschiedener Produzenten; autochthone Reben wie Raboso, Recantina, Manzoni;
Bordolese-Cuvées; Soave; Valpolicella mit dem famosen Amarone (aus dem “fast unendlichen”
Rebengemisch mit Corvina, Rondinella, Corvinone, Molinara, Dindarella, Oseleta, Forselina,
Negrara....).

Kultur: Treviso, Asolo, Villa Maser (Architekt Andrea Palladio).

Essen: Wir organisieren das gemeinsame Abendessen am Anfang und zum Schluss der Reise sowie
die Mittagessen in Borgoluce, Asolo (im Preis inbegriffen). Im Ubrigen ist die Verpflegung frei. Fiir
jeden Tag haben wir Restaurants im Blick, wo wir fein essen kénnen. Gerne geben wir unsere Tipps
jeweils weiter und organisieren nach Wunsch weitere gemeinsame Essen.

04. Mai

Anreise nach Treviso mit Zug oder Flug aus der Schweiz. Ankunft in Treviso, Hotelbezug,
Stadtspaziergang und gemeinsames Abendessen in Treviso.

05. Mai:

Das Morgenprogramm ist noch offen.

Mittagessen in Borgoluce.

Wir besichtigen diesen 6kologischen Vorzeigebetrieb (Landwirtschaft) und spazieren im Gelande.
Zurick in Treviso im spateren Nachmittag mit freier Zeit zur eigenen Entdeckung des Stadtchens.



Abendessen in Treviso individuell.

06. Mai

Wir bewegen uns im Gebiet des Flusses Piave: er tragt mit den Béden seiner Schwemmebene
wesentlich zum Charakter der Weine bei (locker kalkhaltig mit Kieselsteinen nérdlich Treviso; lehmig
stdlich Richtung Miindung in die Lagune).

Am Morgen Degustation in Nervesa di Battaglia in der Cantina Serafini & Vidotto; wir geniessen:
hervorragende Bordolese-Cuvées, den autochthonen roten Recantina, sehr guten Pinot noir, die
regionale weisse Neuschépfung Manzoni.

Mittagslunch im Piave-Gebiet.

Am Nachmittag Degustation in einem Raboso-produzierenden Betrieb am Ostufer des Piave.
Abendessen (individuell oder gemeinsam) in Treviso.

07. Mai

Degustation in Crocetta del Montello in der Cantina Villa Sandi bei perlenden Prosecchi und
hervorragendem Rotwein.

Mittagessen in einem der schénen Dorfer des Prosecco — Gebietes mit Besichtigung des Ortes.
ev. weiere Raboso — Degustation. Riickkehr nach Treviso.

Abendessen individuell.

08. Mai

Wir verlassen Treviso und fahren westwarts ins Valpolicella. Wir besuchen auf dem Weg die Landvilla
Maser, eines der Werke des beriihmten Renaissance-Architekten Andrea Palladio. Die Villa ist
geschmiickt mit den witzigen Fresken des ebenso beriihmten Malers Paolo Veronese. Weiterfahrt zu
einem der schonsten Stadtchen des Veneto, nach Asolo. Hier nehmen wir das gemeinsame
Mittagessen ein und unternehmen einen ausgedehnten Spaziergang durch das Stadtchen. Gegen
Abend Weiterfahrt zur Foresteria Sergio Alighieri im Valpolicella. E,Abendessen.

09. Mai

Fahrt nach Soave. Degustation der beriihmten Soave-Weine im Weiler Fitta; Spaziergang in dessen
Umgebung. Am Nachmittag Degustation in der Azienda Corte Sant’Alda in Mezzane di Sotto bei
Marinella Camerani, die ihre Weinberge biodynamisch pflegt und damit hervorragende Produkte
erzielt (Valpolicella superiore, Ripasso, Amarone).

Riickfahrt zur Foresteria.

Abendessen individuell oder gemeinsam.



10. Mai

Am Morgen Degustation bei der jungen Familie Carlo und Alessandra Venturini in der Azienda Monte
Dall’Ora. Nachmittags — Programm noch offen.
Gemeinsames Nachtessen in einem guten Restaurant in der Gegend des Hotels.

11. Mai

Gemeinsame Riickreise nach Lugano mit dem Bus.

Mittagessen an einem besonderen Ort am Fluss Mincio.

Eingekaufte Weine transportieren wir mit uns im Bus bis nach Lugano. Ab Lugano bringen wir
(Christoph und ich) die Weine zu einem vorbesprochenen Standort, von wo aus die Feinverteilung
weiter erfolgt.

Das Programm wird fortlaufend vervollstandigt, Programmanderungen bleiben vorbehalten.

Christoph und Beatrice Ruef Reinach BL, 28. Dezember, 2023
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